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H A S P AC Atun Rojo

| l | N A Todos nuestros atunes rojos se capturan
mediante “Almadrabas”, una de las técnicas de
pesca mas sostenibles y tradicionales, y luego : 77777

se engordan en granjas para garantizar el mejor g g g

porcentaje de grasa y calidad posible.

Sacrificados con el método japonés Ike-Jime y luego

Procesamos y comercializamos atin congeladoa a bordo a -60°C para ser almacenados Corte a medida A rae s
congelado de la mas alta calidad para en nuestras instalaciones super frozen. o ATPEEEn
que pueda disfrutarse en cualquier
parte del mundo a través de una
trazabilidad transparente y practicas
sostenibles.

Nuestra amplia experiencia nos FAO

proporciona un know-how que, junto _ B 34-27 .

con nuestras instalaciones de Gltima Super Frozen  Calidad sashimi - Akami

generacion, nos permite ofrecer una

rigurosa garantia de suministro y el Vida util

mejor trato de las materias primas mas 24 Parte magra del atln

exclusivas con un alto contenido
- Corte a medida Almacenaje: meses de proteinas.

porexpan/EP

Caracteristicas: Color
rojo intenso y textura
carnosa.

Por qué D
Haspac Tuna?

Vs

Super Frozen Calidad sashimi Del mar a la mesa

Chutoro

Garantia Parasitos/ Salvajes adultos
+300 kg/atin Anisakis free

Yy
engordados en granjas

Parte del lomo que
contiene un contenido
intermedio de grasa.

CONTENIDO DE GRASA

Caracteristicas:
Combinacion de sabor
intenso y terneza.

+ Otoro
Este corte meloso procede
Sostenibles con Garantia de suministro 100% de la parte mas grasa, la
los recursos 365 days natural ventresca.
Caracteristicas:

Suaves tonos rosa marmol
y sabor mantecoso.

Visitanos en
haspactuna.com




